
 

 

Chardonnay Vivace IGT Lazio “Capriccio D’Autore” – Cantine Volpetti 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Colli Albani 

 Vitigno: Chardonnay 100% 

 Sistema di allevamento: Controspalliera 

 Resa: 90 ql per ettaro 

 Epoca di vendemmia: Fine Agosto 

 Vinificazione: In bianco e successiva 

fermentazione alcolica a temperatura controllata 

 Maturazione: Acciaio inox. 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Giallo paglierino  

 Profumo: Il suo profumo è fresco e piacevolmente fruttato 

 Gusto: Il sapore è secco e vagamente acidulo. 

 


