
 

 

Brunello di Montalcino "Vigna Schiena d'Asino" - Mastrojanni 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Toscana 

 Vitigno: Sangiovese 100% 

 Affinamento in botte: 42 mesi in botti di rovere di Allier da 

16 hl 

 Affinamento in bottiglia: 12 mesi 

 Produzione: 6.000 bottiglie 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso intenso, fitto e trasparente 

 Profumo: Prugna matura e frutti di bosco con note di macchia mediterranea 

 Gusto: Attacco nobile e austero nella progressione, compatto, serrato e sapido, 

nato per affrontare il tempo. 


