
 

 

Umbria Rosso IGT “Cingòlo” – Stefano Leonucci 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Massa Martana (PG) 

 Uvaggio: Sagrantino 60%, Merlot 40% 

 Densità per ettaro: 6250/ettaro 

 Sistema di allevamento: Cordone speronato 

basso 

 Vendemmia: Effettuata a mano, a partire dal 

28 settembre 

 Affinamento: In acciaio e barrique 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso rubino profondo con riflessi violacei 

 Profumo: Bouquet di frutta rossa con note di vaniglia, polvere di cacao, 

balsamico 

 Gusto: Elegante e perfettamente integrato Tannini, è un vino di grande 

eleganza e complessità. 

 

 

 


