
 

 

Vermentino di Sardegna DOC “Lintóri” - Capichera 

 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Estremo 

nord della Sardegna 

 Vitigno: Vermentino 100% 

 Sistema di allevamento: Guyot 

semplice 

 Resa per ettaro: 60/70 q 

 Vendemmia: Tra la fine di 

agosto e i primi di settembre 

 Fermentazione: In vasche di 

acciaio 

 Potenziale di 

invecchiamento: medio/alto 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Giallo paglierino con riflessi verdognoli 

 Profumo: Intenso e fragrante con note di frutti esotici, lichis, ananas, mela 

renetta ed erbe aromatiche 

 Gusto: Fruttato, fresco, sapido con ritorni agrumati e minerali. Finale gradevole 

e buon equilibrio complessivo. 

 

 

 

 


