
 

 

Amarone della Valpolicella DOCG “Vaio Armaron” - Serego Alighieri, Masi 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Veneto 

 Vitigno: Corvina, Rondinella, Molinara clone Serego Alighieri 

 Vendemmia: Manuale 

 Vinificazione: Prima della vinificazione, dopo una vendemmia 

con rigorosa selezione dei grappoli a perfetta maturazione, 

appassimento delle uve per circa 120 giorni per ridurre il contenuto 

di acqua e concentrare ulteriormente gli zuccheri 

 Affinamento: 36 mesi in botte di rovere di Slavonia, poi 4 

mesi in botti di ciliegio 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso rubino impenetrabile 

 Profumo: Intenso ed elegante, frutta sotto spirito, prugne secche, cacao 

 Gusto: Strutturato, equilibrato, tannini setosi, finale lungo di ciliege mature e 

spezie dolci. 


