
 

 

Champagne Brut Rosé – Bollinger 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Ay (Francia) 

 Vitigni: Pinot Noir 62%, 

Chardonnay 24%, Pinot Meunier 14%, 

aggiunta di un 5-6% di vino rosso di cui 

più dell’85% di Grand e Priemer Cru 

 Vinificazione: In rosso 

 Affinamento: Almeno 36 mesi sui 

lieviti 

 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Oro rosa con bagliori rame 

 Profumo: Il naso è deliziato dalla nobiltà di sentori che ricordano piccoli frutti 

rossi, ribes, ciliegia e fragolina di bosco 

 Gusto: In bocca è persistente e vivace, con leggere note tanniche che 

rimandano al suo carattere vinoso. 

 

 

 


