
 

 

Champagne Brut “La Grande Dame” 1998 – Veuve Clicquot 

 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Reims – Francia 

 Vitigni: Pinot Nero 92%, Chardonnay 8% 

 Esposizione e altitudine: Nord Ovest 

 Metodo di allevamento: Metodo champagne 

classico 

 Miscela: 8 Grand Cru 

 Potenziale di invecchiamento: 10-15 anni 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Giallo luminoso con riflessi dorati 

 Profumo: Al naso si apre con una trama minerale su cui sono scolpiti tanti 

profumi di frutta secca e frutta bianca (noci, albicocca e pere), che anticipano le 

note di pasticceria e quelle tostate di nocciola 

 Gusto: All'assaggio è di grande intensità: setoso con ricordi di agrumi e frutti 

rossi, ed equilibratissimo, di eccezionale eleganza e con un finale lunghissimo. 

 

 

 


