
 

 

Toscana Merlot IGT “Desiderio” 2010 – Avignonesi 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Toscana 

 Vitigni: 85% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon 

 Suolo: Suoli di origine fluviale, argillosi, con 

intercalazioni sabbiose a La Selva 

 Vendemmia: Il Merlot è stato raccolto il 27 

settembre ed il Cabernet Sauvignon il 10 e 11 ottobre 

 Vinificazione: Fermentazione alcolica con 

macerazione sulle bucce per 4 settimane in tini di acciaio 

inox. La fermentazione malolattica è stata completata in 

barriques francesi 

 Invecchiamento: 16 mesi in barriques francesi, 

35% nuove e 65% di secondo passaggio 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso rubino intenso 

 Profumo: Elegante al naso, regala inizialmente sentori fruttati di more, 

marasche e lamponi, seguiti da ricordi di erbe aromatiche, liquirizia, cioccolato 

e chicchi di caffè. Preziose sfumature di goudron e di legno di cedro completano 

il quadro olfattivo 

 Gusto: Il palato è raffinato e importante, ben sviluppato nella trama tannica, di 

buona struttura e di lunga persistenza. 


