
 

 

Franciacorta Brut – La Fiorita  

 

 

 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Ome, in 

provincia di Brescia 

 Uvaggio: Chardonnay 80%, 

Pinot Nero 20% 

 Forma di allevamento: 

Cordone speronato (eleva la qualità 

a scapito della quantità) 

 Invecchiamento: 24 mesi sui 

lieviti 

 

 

 

 

 

 IL VINO: 

 Colore: Giallo tenue con riflessi tendenti al verde 

 Profumo: Intenso, piacevoli aromi fruttati e floreali con leggeri sentori speziati di 

salvia 

 Gusto: Pieno ed elegante, gradevole vena acidula con piena corposità e lunga 

persistenza 

 Spuma: Buona intensità e persistenza dal perlage fine e duraturo. 
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