
 

 

Franciacorta Brut Rosé – La Fiorita 

 

 

 

 

  

 

 

LA VIGNA: 

 Zona di produzione: Ome, in provincia di Brescia 

 Uvaggio: Chardonnay 50%, Pinot Nero 50% 

 Zuccheri residui: 7 grammi/litro 

 Forma di allevamento: Cordone speronato 

 Invecchiamento: 24 mesi sui lieviti 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosato scarico, con leggeri riflessi mattonati 

 Profumo: Intenso, gradevole e fine 

 Gusto: Gusto piacevole e di struttura, buona salinità e persistenza, morbido con 

vena fresca ed acidula 

 Spuma: Intensa e persistente, con buon perlage, fine e poco aggressivo. 

 


