
 

 

Grappa Agricola – Bepi Tosolini  

 

 

 

TIPOLOGIA 

Grappa Friulana 

PROVENIENZA 

Friuli-Venezia Giulia 

MATERIA PRIMA 

Vinacce di uve Refosco, Cabernet, Merlot 

DISTILLAZIONE 

Distillata secondo il “metodo Tosolini” entro 48 ore dalla 

pigiatura per mantenere inalterati i profumi intensi della 

vinaccia fresca a bacca rossa. 

 

 

 

 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 

 Colore: Bianco cristallino 

 Profumo: Al naso arrivano ricordi di uva sultanina e frutti di bosco maturi 

 Gusto: Molto persistente grazie alla quasi piena gradazione. Pulita e decisa sul 

finale, ricorda per intensità ed aroma la classica grappa friulana. 

 

 

 

 

 

 


