
 

 

Langhe Nebbiolo DOC “DaBatiè” – Poderi Gianni Gagliardo 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Uvaggio: Nebbiolo 

 Epoca di vendemmia: Ottobre 

 Vigneti: Roero 
 Macerazione: 10 giorni 

 FML: 100% 

 Affinamento: Sosta di alcuni mesi in acciaio 

prima dell’imbottigliamento. 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso rubino non troppo profondo 

 Profumo: Stupisce per la ricchezza dei suoi 

profumi che spaziano dalle note minerali di grafite, ai 
frutti rossi fino alle spezie 

 Gusto: Elegante ed armonioso al palato con una 

bella mineralità. 
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