
 

 

Cognac Vesper XO – Delamain 

 

 

 

TIPOLOGIA 

Cognac 

PROVENIENZA 

Francia 

MATERIA PRIMA 

Vinacce dei migliori cru del Grand 

Champagne 

LAVORAZIONE 

Le acquaviti ottenute vengono 

lasciate invecchiare a lungo in botti 

separate per poi essere messe a 

maturare insieme una volta 

assemblate in quello che i mastri 

distillatori chiamano “Il matrimonio” 

INVECCHIAMENTO 

Un invecchiamento di oltre 30 anni 

di botte. 

 

 

 

 

 

 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 

 Colore: Color ambra e oro vivo lucente 

 Profumo: Molto intenso e persistente al naso con note imperiose di legno e 

vaniglia a spiccare sopra a sentori di sottobosco 

 Gusto: In bocca è rotondo, pastoso ma fragrante, caratterizzato da un'ottima 

maturità e un'intensa nota fruttata nel finale. 


