
 

 

Brandy Cardenal Mendoza “Carta Real” - Sánchez Romate Hnos 

 

 

 

 

TIPOLOGIA 

Brandy 

PROVENIENZA 

Jerez (Spagna) 

LAVORAZIONE 

La produzione avviene con il metodo di 

Soleras 

INVECCHIAMENTO 

Invecchiamento di circa 25 anni in botti 

di Sherry Oloroso con minor 

predominanza di Pedro Ximenez. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 

 Colore: Mogano scuro, brillante e luminosa 

 Profumo: Rotondo, elegante e vinoso; aroma di legno antico, con sentori dolci 

di uva passa, datteri, prugne, cacao e zucchero di canna 

 Gusto: Rotondo, morbido ed equilibrato, senza spigoli; sentori di caffè, prugne 

secche, agrumi, frutta secca, ciliegia e cacao amaro; gusto persistente e 

leggermente dolce. 

 

 


