
 

 

Grappa Bianca - San Leonardo 

 

 

 

 

TIPOLOGIA 

Grappa Bianca 

PROVENIENZA 

Trentino- Alto Adige 

MATERIA PRIMA 

Vinacce di Cabernet e Merlot 

DISTILLAZIONE 

Distillata a vapore diretto con 

alambicco a caldaiette a funzionamento 

discontinuo a partire dalle vinacce 

immediatamente dopo la pressatura 

esce a 75° che vengono poi portati a 

43°, refrigerato fino a 10 °C e filtrato 

prima dell’imbottigliamento dove 

resterà per almeno 6 mesi prima del 

rilascio. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: 

 Colore: Limpido e brillante 

 Profumo: Intenso e austero, secco, fruttato e vegetale 

 Gusto: Ampio e complesso, caldo e persistente. 

 


