
 

 

G.G. Barolo DOCG – Poderi Gianni Gagliardo 

 

 

 

LA VIGNA: 

 Uvaggio: Nebbiolo 

 Vendemmia: Dal 10 al 17 
Ottobre 2016 

 Comuni: La Morra, Monforte, 

Serralunga, Barolo, Verduno 
 Macerazione: 10-14 gg secondo 

il vigneto 
 FML: 100% 
 Assemblaggio finale: Luglio 2019 

 Affinamento: Botti grandi (35hl) 
 Durata dell’invecchiamento: 33 

mesi 
 Imbottigliamento: 28 Agosto 

2019. 

 

 

 

 

IL VINO: 

 Colore: Rosso rubino con riflessi granata vino limpido e consistente 

 Profumo: Svelano cenni di liquirizia, note di mirtillo, erbe di campo e ricordi 

balsamici a rifinitura 

 Gusto: Coniuga morbidezza e piacevoli asperità tanniche, condotte da buona 

acidità fino ad una chiusura sapida. 
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